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Patisseries de saison

Des gourmandises pour tous

Je sais m'adapter a tout public
et toutes vos occasions dans le
seul but de vous faire plaisir

100% fait maison
Toutes les patisseries et les
ingrédients qui composent

les gateaux sont fait
artisanalement

Des produits frais et de saisons
Je travaille avec gourmandise et
générosité, en choisissant les

meilleurs produits pour vous

Gdateaux individuels,
assortiments, chouy,
laissez-vous tenter!




Que choisir
pour ses prpilles

Choux garnis

Tartes ct pavlova & i ﬁi‘f?
Entremets

Number cakes &

Macarons

Bliiches de fin d’'année @D

v













B
-

Mill




* Un croustillant
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‘ Un insert crémeux fruité ou
gourmand
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* Une mousse légere

* Une décoration délicate













.es Number &
[ ctter cakes

Tout ce qu’il faut savoir pour
choisir le volre




% Je compose mon
number cake

Je choisi combien de chiffre
ou lettre je veux

Je choisi ma base (génoise, pate
sucrée, pate feuilleté...)

Je choisi les saveurs principales

(plutét fruité, vanillé, choco...)

Une déco, un théme, une envie
particuliere ? Faites le savoir

Je chaisis le jour et I'heure ou je
récupere mon gdteau
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Pate sucrée (comme une tarte...)

Pdate feuilletée

Génoise nature ou chocolat

Biscuit noisettes

Biscuit joconde (aux amandes)

Mille s choux




CHOCOLAT
Chocolat noir, lait

et/ou blanc

PISTACHE
creme pistaches,
confit framboises

et framboises
fraiches

CITRON
MERINGUE
creme citron,

meringue
fondante et
craquante

FRUITS ROUGES
Vanille, crémeux
framboises, fruits

rouges frais

Lesidées de
saveurs

v

FRAISES
facon fraisier

GOURMAND
Praliné, chocolat,

caramel

EXOTIQUE
Coco, mangue,
passion

Tout est possible,
contactez-moi !
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0768 8017 60
Appels, SMS, whatsapp

N\
S‘g www.milleetunchoux.com

@mille.et.un.choux




